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Sevidimo
na 16. Poli

maratonu!

o¢i nas le $e nekaj dni do ze
L 16. Poli maratona, v kate-

rem so zdruzeni ljubezen do
rekreativnega $porta, optimizem in
veselje do zivljenja. To so vrednote,
ki jih pooseblja nasa najpriljublje-
nejsa blagovna znamka POLI s
svojo prepoznavno osebnostjo. Poli
je izvirna, mladostna, duhovita —
Poli je posebna in taksna je ze ve¢
kot 40 let!
Poli maraton, ki ga tradicionalno
organizirata Kolesarski klub Pe-
rutnina Ptyj in Perutnina Ptuj ob
podpori partnerjev in ve¢ kot 500
prostovoljcev, bo tudi letos prvo
soboto v juniju — 2.6. 2018
Po odzivih udelezencev je nasa
najvedja rekreativna-kolesarska
prireditev z najvedjim piknikom v
mestu, organizirano Poli animacijo
za najmlajse in pestrim spremlje-
valnim programom zagotovo tudi
najokusnejsi in najbolj zabaven
rekreativni kolesarski dogodek v
Sloveniji! Na Ptuj vsako leto pri-
vabi okoli ve¢ kot 4500 kolesarjev
in Stevilne obiskovalce iz celotne
Slovenije in tujine.

TUDI LETOS STARTNIND ZA ZAPOSLENE
KRIJE PERUTNINA PTUJ

Tako kot vsako leto doslej, s ciljem
promocije zdravega Zivljenjskega
sloga in prijetnega druzenja v kro-
gu sodelavcev in sodelavk PP tudi
letos zaposlenim omogoca udelez-
bo na kolesarski prireditvi.
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POLI MARATON

S PRIJAVO NA POLI MARATON

LETOS PREJMETE:
e Poli Windstopper brezrokavnik

e Kulinari¢ne dobrote v $otoru po zaklju¢ku prevozenih
e
e Poli otroski animacijski program

NOVA LOKACIJA DRUZENJA PO PREVOZENIH KILOMETRIH

Da se boste pocutili odli¢no po prevozenih kilometrih,
je dogajanje postavljeno na veliko parkiri$¢e v neposredni
bliZini upravne zgradbe, kjer bo organizirana tudi Poli
animacija.

POLI ANIMACIJA: POLIGON, POLIDOG IN POLIRISALNICA

V druzbi priljubljenih in zabavnih animatorjev bodo naj-
mlajsi obiskovalci na igriv na¢in spoznavali cestno prome-
tne predpise, sodelovali v posebnem gibalnem programu,
ki je namenjen promociji zdravega zivljenjskega sloga, se

okrep¢ali z okusnimi Polidogi ter se kreativno izrazali v
Polirisalnici.

Podrobnejse informacije o 16. Poli maratonu najdete v

prilozeni zlozenki in na www.poli.si

POLI MARATONU ' STEVILKAH - NA POLI MARATONU SE PRIPRAVI:

u b4
okoli tlSﬂc kilogramov pi$¢anca po ptujsko in tiso¢

kilogramov #ar programa;

kaha okoli 000 litrov piscandjega paprikasa in
300 kilogramov «cscnin

postrcre zokol 100 KIlOGPAM ctcnjae
600 kilogrami ..

in razdel okoli 3.000 litrOV ode.

PROGRAM 16. POLI MARATONA

Start in cilj pred upravno stavbo PP

08:00 - 10:45

11:00-13:00  Start Maxi Poli maratona (52 km)
11:20-1220  Start Mini Poli maratona (21,2 km)
T30 - 145 Stare Poli snack maratona (2 km)
12:00-15:00 Kulinari¢na pogostitev, prihod na cilj
14:30

Prijave na dan prireditve (nova lokacija: dvori$¢e upravne stavbe PP)

Zrebanje nagrad (5 koles Specialized, 10 éelad Specialized, podelitev nagrad in pokalov; ekipe,

najstarej$i, najmlajsi, najatraktivnejsi, para$portnik)
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Pogovor s predsednikom uprave PP

TIBORJEM SIMONKO

AVTOR: BARBARA STOPINSEK, FOTO: ARHIV PP

“Perutnina Ptuj je danes nadpovprecno zdravo podjetje, za kar gre zasluga dobremu poslovanju v zadnjih dveh
letih in ucinkom optimizacije poslovanja.

MINILO JE DVE LETI, ODKAR STE PREVZELI
VODENJE PERUTNINE PTUJ. KAKO BI JIH
OCENILI Z VIDIKA POSLOVANJA?

11 Perutnina Ptuyj je danes nadpovpre¢no zdravo
podjetje, za kar gre zasluga dobremu poslovanju
v zadnjih dveh letih in u¢inkom optimizacije
poslovanja.”
Veé kot prepolovili smo neto finané¢ni dolg, ki je
leta 2014 znasal ve¢ kot 100 milijonov evrov. Lani
smo v Skupini Perutnina Ptuj ustvarili 265 milijo-
nov evrov prihodkov in dobrih 11 milijonov evrov
distega dobicka. V skladu z zastavljeno strategijo
povecujemo internacionalizacijo poslovanja. Smo
najvedji izvoznik hrane v Sloveniji, rast izvoza je
6-odstotna. Prisotni smo v 20 drzavah, zgolj v
Avstrijo in Svico pa izvozimo za 30 milijonov evrov.
Intenzivno rast belezimo na trgih, kjer delujejo nasa
trgovska podjetja (Avstrija, Romunija, Makedonija),
rastemo tudi na klju¢nih izvoznih trgih ter smo
prodajno uspesni na trgih Bliznjega vzhoda. Rast
prodaje belezimo tudi v nasih héerinskih podjetjih,
na Hrvagkem in v BiH.

DELNICARJI DRUZBE SO NA IZREDNI SKUPSCINI
OKTOBRA LANI SOGLASNO PODPRLI JZCLENITEV
DEJAUNOSTI KMETIJSTVO IZ MATICNE DRUZBE
PERUTNINA PTUJ D.D. NA PREVZEMNO DRUZBO PP-
AGRO D.0.0. KAKSNI SO RAZLOGI ZA IZELENITEV?

Razlog iz¢lenitve kmetijske dejavnosti je zdruzitev
dejavnosti kmetijstva oz. pridelave polj$¢in na enem
pravnem subjektu, ki se specializirano ukvarja samo
s kmetijstvom. S tem si obetamo tudi u¢inke na po-
dro¢ju vegje optimizacije poslovanja (boljsa izkoris-
&enost sredstev in virov sredstev, zniZanje stroskov)
ter hkrati ve¢jo preglednost poslovanja kmetijske
dejavnosti.
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NA JAVNI DRAZBI PRODAJE PREMOZENJA
KLASJA CELJE JE PP SKUPAJ §
PODJETJEM SAPIDUM KUPILA
KOMPLEKS KLASJA V/ CELJU - KAKSEN
JE INTERES PERUTNINE PTUJ?

Nas interes je predvsem skladis¢enje
zit za potrebe lastne proizvodnje. Pred-
met prodaje so bili sklopi nepremi¢nin
in oprema — kompleks Klasje Celje kot
celota, brez 14 silosov za zita, ki jih je
Perutnina Ptuj skupaj s pripadajo¢imi
rezerve kupila septembra 2017, pred
tem pa jih je imela v najemu.

PERUTNINARSKA ZADRUGA PTUJ JE
IZSTOPILA 1Z LASTNISTVA PP, ALI SO SE
ZARADI TEGA ODNOSI KAJ SPREMENILI?

V zadnjih dveh letih imamo s Perutni-
narsko zadrugo dobre odnose, tudi po
njenem izstopu iz lastni$tva Perutnine
se v ni¢emer ne spreminjajo. V skladu
s povecevanjem proizvodnje zelimo k
sodelovanju privabiti tudi nove rejce.
Spodbuditi jih Zelimo z dolgoro¢nimi
pogodbami. Vsakemu, ki se na novo
odlo¢i za sodelovanje z nami, zagota-
vljamo desetletni odkup.

Predvsem v novih, bolj zahtevnih
rejah pa pri¢akujemo, da bodo rejci
tudi vlagali. Zavedamo se, da rejci
morajo biti motivirani za vlaganja, za
posodabljanje svojih zmogljivosti, prav
tako pa je potrebno razumevanje, da
Perutnina Ptuj posluje na globalnem
in trzno zahtevnem okolju, kjer smo
lahko dolgoro¢no uspesni le, ¢e smo
konkuren¢ni, sledimo trendom razvoja
panoge in pri¢akovanjem sodobnih
potrosnikov.

KAKSNA SO BILA INVESTICIJSKA
VLAGANJA V' PRETEKLEM 0BDOBJU
IN KAKSNI S0 NACRTI ZA LET0S?

Lani $e nismo veliko vlagali. Izvedene
nalozbe so bile usmerjene v razvoj
novih izdelkov, nadomestitvene naloz-
be in nalozbe v povecanje kapacitet.
Vrednost vseh izvedenih nalozb v
lanskem letu znasa 5,7 milijona evrov,

medtem ko bo $e del lanskih nalozb v
vrednosti 1,5 milijona evrov realiziran
v letu 2018.

Razlog za manj$a vlaganja v preteklem
obdobju je tudi v tem, da imamo v
regiji $tiri proizvodne lokacije v $tirih
drzavah in opredelitev ene vrste proi-
zvodnje na posamezni lokaciji ni tako
enostavna. Potrebe po prenovah in
Siritvah kapacitet so na vseh lokacijah,
a se zaenkrat $e nismo stratesko opre-
delili. V vsakem primeru bomo letos
in v prihodnjih letih mo¢no pospesili
vlaganja.

Vedje investicije, ki jih naértujemo v
prvem polletju 2018 na ravni Skupine
Perutnina Ptuj, so usmerjene pred-
vsem v posodabljanje proizvodnih
linij s ciljem povecevanja kapacitet in
u¢inkovitosti, v nadgradnjo tehnologi-
je oblikovanja in pakiranja.

ZGOVORNI SO IZSLEDKI RAZISKAVE
EVROPSKE AGENCIJE ZA ZDRAVILA 0 PORABI
VETERINARSKIH ANTIBIOTIKOV. NA PRIMER
MADZARSKA, 17 KATERE SE V SLOVENIJO
UVOZI KAR TRETJINA PERUTNINSKEGA MESA,
UPORABLJA OSEMKRAT VEC ANTIBIOTIKOV
KOT SLOVENIJA. JE SLOVENSKO POREKLO
LAHKO OSREDNJE VODILO PRI NAKUPU
KVALITETNEGA IN VARNEGA ZIVILA?

Slovensko poreklo in osnovne surovi-
ne zivila so zagotovo najboljse vodilo
pri nakupu zivil. V Sloveniji se hrana
$e vedno proizvaja po tradicionalnih
metodah, dosegamo visje standarde
reje in proizvodnje.

SKUPINA PP:

Danes mora biti kupec nadpovpre¢no
informiran, da zna razlikovati med
zivili, ki na videz zgledajo enako, med
njimi pa je lahko zelo velika razlika

v kakovosti. Tehnolosko zahtevnejsa
proizvodnja predvsem vzhodnoe-
vropskih masovnih proizvajalcev

je usmerjena v znizevanje stroskov,
predvsem na ra¢un vhodnih surovin,
uporabe nadomestkov surovin ter
slabse rejske prakse. Dokazano je tudi,
da v drzavah, iz katerih se v Slovenijo
najve¢ uvaza, poraba veterinarskih
antibiotikov v reji ob¢utno vedja kot v
Sloveniji. Svoj delez k e ve¢ji zmede-
nosti potros$nika prispeva tudi dejstvo,
daje danes Ze skoraj vse oznacevano
kot domace, lokalno, ¢etudi gre v $te-
vilnih primerih za malverzacije okrog

porekla.

Veseli nas, da informacije o poreklu,
nacinu reje in pridelave postajajo
vedno bolj pomembne v oéeh kupcev.
V Perutnini delujemo in bomo tudi
v prihodnje v smeri tradicionalnega
nacina proizvodnje. Vsi koraki na
poti od njive do vilice potekajo pod
striktno kontrolo kakovosti, varnos-
ti in sledljivosti, ni¢ ni prepuséeno
naklju¢ju. Zdravje je nasa temeljna
vrednota, kateri smo zavezani tudi po
112-letnem delovanju.

POMEMBNEJSI KAZALNIKI 2015 2016 2017

POSLOVANJA (V000 EUR)

Cisti prihodki od prodaje 247.119 245.430 257.113
lCisti poslovni izid poslovnega 10917 11.824
eta

Neto finan¢ni dolg 43.742 35.492 34.371
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SRECANJE S POSLOVNIMI PARTNERJI IN MEDIJI

ed tremi najpomembne;jsi nakupni dejavniki, na

podlagi katerih se slovenski potro$niki odlo¢a-

mo pri izbiri hrane, so poreklo, cena in na¢in
reje. Vedno bolj nas zanima, kako je hrana pridelana, pred-
nost dajemo domac¢emu poreklu zivil, kljub boljsi informi-
ranosti o prednostih slovenskega porekla, pa se to velikokrat
ne udejanja v tem, kaj dajemo v nakupovalne kosarice. K
temu prispeva tudi dejstvo, da je danes Ze skoraj vse oznace-
vano kot domace, lokalno, zato moramo biti kot kupci zelo
dobro seznanjeni s precej kompleksnimi informacijami o
hrani, ki jih je tezko celovito razumeti.

Na sre¢anju so bili izpostavljeni izsledki neodvisne raziskave
European Medicines Agency 2017, ki kaZejo na skrb
vzbujajoce podatke: Slovenija uvaza najve¢ mesa iz drzav, ki
v reji uporabljajo velike koli¢ine antibiotikov. Madzarska, iz
katere se uvozi kar tretjina perutninskega mesa, uporablja
osemkrat ve¢ antibiotikov kot Slovenija, kjer uporaba
antibiotikov v preventivne namene ni dovoljena. Nase krmne
meSanice so povsem iz naravnih sestavin, brez dodatkov
hormonov in stimulativnih antibiotikov. Podrobneje o tej
temi v rubriki » Strokovnjaki povedo« (na stranI 18-19).

Da smo nase sre¢anje s poslovnimi partnerji iz razli¢nih
drzav organizirali v ¢asu ptujskega kurentovanja, ni naklju-
¢je. Tradicija in sodobnost se prepletata v poslanstvu Pe-
rutnine Ptuj, ki pri ustvarjanju izdelkov po meri potreb da-
nasnjega ¢loveka izhaja iz tradicionalne reje, v sodelovanju s
slovenskimi kmetijami in skrbno nadzorovanimi koraki na
poti od njive do vilice, kjer ni ni¢ prepus¢eno nakljucju.

— 4

Okrogla miza ob dnevu slovenske hrane:
»Potrebno je odpirati o¢i, razlagati razlike, odganjati

brezbriznost pri izbiri hrane«

talno je treba poudarjati, da so razlike v kakovosti

hrane lahko zelo velike. Kar vidimo na prodajnih

policah, prihaja iz razli¢nih okolij, razli¢nih proizvo-
dnih procesov, ¢eprav gre za isto kategorijo izdelka. Hrana,
proizvedena v Sloveniji, je proizvedena z manj agresivno teh-
nologijo kot hrana, ki jo uvozimo, izpostavlja prof. dr. Ale$
Kuhar, priznani agrarni ekonomist, in sogovornik okrogle
mize, ki jo je ob dnevu slovenske hrane pripravila Perutnina
Ptuj. Ta kot primer dobre prakse z vsakodnevnim prizade-
vanjem vseh zaposlenih in rejcev potrjuje, da je sistem reje in
predelave belega mesa v Sloveniji najbolj organizirana verti-
kalna proizvodnja, ki se razvija v smeri sodobnih dognanj o
dobrobiti zivali in trajnostnega razvoja. V skladu s tem je PP
tudi prva v Sloveniji, ki je Ze pred leti uvedla nov standard
- certificiran nadin reje »pi§¢ancem prijazna reja, iz katere
izhaja linija mesa in izdelkov Natur Premium.

Na okrogli mizi, ki jo je organizirala Perutnina Ptuj v Hotelu InterContinental v
Ljubljani, so sodelovali dr. Ale$ Kuhar, agrarni ekonomist, Tibor Simonka, predsednik
uprave Perutnina Ptuj, mag. David Visenjak, glavni izvr$ilni direktor za komercialo v
Perutnini Ptuj, Brigita Vindi§ Zelenko, direktorica PC Ziva proizvodnja in PC Krmila
v Perutnini Ptuj, Andrej Tkalec, direktor Perutninarske zadruge Ptuj, Katarina
Jevsjak, svetovalka na Zbornici kmetijskih in zivilskih podjetij pri GZS in Petra Subic,
urednica portala Finance Agro.
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Nova vlaganja v laboratoriju

AVTOR: DR. BRIGITA TEPUS, UNIV.DIPL.INZ.KEM.

okviru Sluzbe kakovosti in ravnanja z okoljem za zago-
'\ / tavljanja kemijske kontrole surovin in kvalitete kon¢-

nih izdelkov deluje kemijski laboratorij, kjer izvajamo
analize razdeljene na tri podro¢ja: vhodne surovine za krmo
in krma, meso in mesni izdelki ter olja. S ciljem zagotavljanja
najvisje kakovosti vlagamo v posodabljanje kontrole, zato smo
lani kupili zelo pomembna instrumenta.
-spektrofotometra Lamda 365 proizvajalca Perkin Elmer
Spektrofotometri¢no dolo¢amo P205 v mesu in mesnih iz-
delkih ter NaNO2 v mesnih proizvodih. Na tem instrumentu
dolo¢amo tudi vsebnost fosforja v krmi, ki je izredno pomem-
ben za doseganje optimalnih rezultatov vzreje pis¢ancev.
- instrumenta za dolo¢anje beljakovin proizvajalca Biichi
(preracun iz dusika po Kjeldahlu)
Analitika vsebnosti beljakovin ima pomembno vlogo v
analizi zivil. Vsebnost koli¢ine beljakovin vpliva na biolosko
vrednost krme kot vhodnega materiala v nasi proizvodnji
mesa in mesnih proizvodov kot nasih izhodnih proizvodov,
kjer vsebnost beljakovin kontroliramo zaradi kontrole kako-
vosti Zivil.
Nova instrumenta nam omogoc¢a hitre in natan¢ne rezultate,
ki jih preko programa SAP spremljajo tehnologi v posame-
znih proizvodnih procesih ter jim omogocata smotrno pora-
bo surovin in doseganje zahtevane kakovosti proizvodov.

Prodaja v prvih $tirih
mesecih 2018

a ravni skupine smo v prvih $tirih mesecih leto$nje-
N ga leta prodali blizu 27.500 ton osnovnega progra-

ma (perutninsko meso in perutninski izdelki), kar
je za 3 odstotke ve¢ kot v enakem obdobju lani. Perutnin-
skega mesa smo prodali za 5 odstotkov ve¢ kot v enakem

obdobju lani, prodaja perutninskih izdelkov je na enakem
nivoju kot lani.

PRODAJA V PRVIH STIRIH MESECIH

0,
30.000¢t 3% LEGENDA
20.000¢ .
Osnovni program
10.000¢ (pcrutninsko meso
0 in perutninski

2017 2018 izdelki

AKTUALNO

NALOZBENA DEJAVNOST V
SKUPINI PP

AvTOR: FRANC CELAN

vsem v razvoj novih izdelkov, nadomestitvene nalozbe

I zvedene nalozbe v lanskem letu so bile usmerjene pred-
in povecanje zmogljivosti ter kapacitet.

PREGLED VECJIH NALDZB V/ LETU 2017:

e nakup in obnova silosov s ciljem povecanja skladis¢nih
kapacitet za strateske surovine;

e dve sodobni liniji za raznji¢e in nabodala v predelavi
mesne industrije Ptuj;

¢ nova linija za izko§¢evanje prsi ter linijskih tehtalnih
modulov v perutninski klavnici;

e nadgradnja linije v oddelku predelave organskih odpad-
kov;

e Sest tovornih vozil z ustreznimi nadgradnjami za prevoz
dan starih piS¢ancev, krmil, Zivih Zivali ter prevoz mesa
in izdelkov, od tega je eno vozilo za prevoz dan starih
pis¢ancev za héerinsko druzbo PP Pipo Cakovec;

¢ posodobitev primarnega podatkovnega centra v central-
nem informacijskem centru;

¢ obnova in posodobitev $tirih maloprodajnih enot v
Sloveniji.

e trije pakirni stroji s tehtalnimi linijami za Mesno indu-
strijo Zalog, PP S in PP Topiko;

oV héerinskih druzbah v Bosni in Hercegovini ter Srbiji
smo investirali v obnovo in dograditev objektov mesnih
industrij.

Ostale nalozbe so se nanasale na obnovo posameznih

strojnih sklopov in naprav v vseh procesih proizvodnje ter

ostalih neproizvodnih enotah posameznih druzb z name-
nom povecanja u¢inkovitosti.

Vedje investicije v Skupini PP, ki jih na¢rtujemo v prvem

polletju 2018, so usmerjene predvsem v posodabljanje proi-

zvodnih linij s ciljem povecevanja kapacitet, u¢inkovitosti,
dvig kvalitete in razvoj novih izdelkov ter pakiranj.

Za mesno industrijo Ptuj bomo nabavili novo linijo za

izko$¢evanje celih beder, novi kuter za proizvodnjo klobas,

najsodobnej$o napravo za kvalitetno izkos¢evanje mesa kot
surovino za klobase ter nadgradili tehnologijo oblikovanja,
paniranja in pakiranja paniranih izdelkov.

V PP Topiko bomo nabavili najsodobnej$o napravo za

izko$¢evanje mesa kot surovino za proizvodnjo klobas.

V PP BH v Brezi zaklju¢ujemo gradnjo distribucijskega

centra in skladi$¢a za surovine za klobase.



PO NJIH NAS POZNAJO

»>Po njih nas poznajo <

PERUTNINA PTUJ JE EDINI PROIZVAJALEC
PURANJEGA MESA SLOVENSKEGA POREKLA IN

CERTIFIKATOM IZBRANA KAKOVOST SLOVENIJE.

TUDIV TEM SEGMENTU PRAV VSI KORAKI

NA POTI OD NJIVE DO VILICE POTEKAJO NA
DOMACIH TLEH IN V SODELOVAN]JU $ 36 REJCI.
FARME SO RAZPRSENE V NARAVNEM OKOLJU
PRIMORSKE, GORENJSKE, DOLENJSKE IN
STAJERSKE.

maj 2018
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0 KAMPANJI

Slovenski puran je sveza zgodba, ki smo jo lansirali na trg
konec februarja. Tehnolosko naprednejsa oblika pakiranja
je omogocila korak naprej v kakovosti konénega izdelka in
njegovi vizualni privla¢nosti. Oranzna barva je konstanta in
nadaljevanje tradicionalno prisotne barvne kode puranjega
mesa. Izhodi$¢a komunikacijske strategije so bila jasna —
dvig motiva nakupa puranjega mesa, izpostavitev dobrih
lastnosti puranjega mesa in poudarek porekla »Slovenski
puran.

Promocijska kampanja je tekla en mesec, in sicer v vseh
klju¢nih medijih — TV, radio, splet in tisk. Ob¢asno in v
omejenih kanalih jo bomo ponavljali vsaj $e eno leto, saj

je potrebno najmanj toliko ¢asa, da izdelek sede v uho in
navado potro$nikov. Kampanja je celovita $ele takrat, ko je
dovolj velika mera pozornosti usmerjena tudi na prodajna
mesta v neposredni stik s kupci. Tako smo tudi naredili. In
kupci so bili navduseni nad slastnim Pur-gerjem.

SPOSTUJEMO TRADICIJO: VELIKONOEN
TAJTRK Z DUSICO HUNAVER IN GOSTI

Jajce je prastari simbol Zivljenja, rodovitnosti in plodnosti.
Iz jajca se razvije novo, mlado Zivljenje, prav tako kot iz
zemlje v pomladnem ¢asu klije nova, mlada rast. Tako kot v
naravi tudi podoba praznikov ostaja v svojem bistvu nespre-
menjena. Prazniki so povezani s Segami, pesmijo in praznic-
no mizo, ki jo za praznik predpisuje ljudsko izroéilo.

O velikono¢nem jajcu v slovenski ljudski dedi$¢ini smo se

v Zdravili$¢u Radenci pogovarjali z Dusico Kunaver, ki
zapus¢ino ljudskega izroéila zbira Ze ve¢ kot trideset let in
sodeluje v nasem projektu Spostujemo tradicijo. Pridruzili
so se nam tudi stanovalci in osebje iz Doma starejsih obca-
nov Radenci — Dosor, domacinka Ani Kosednar je prikaza-
la izdelavo pirhov s tehniko praskanja, iz Vrtca Radenci pa
so predstavili, kako prenasajo ljudsko izro¢ilo najmlajsim.

0 PROJEKTU SPOSTUJEMD TRADICID

Z ve¢ kot stoletnim spostovanjem tradicije in soZitja z
naravo Perutnina Ptuj v sodelovanju s poznano zbirateljico
slovenskega ljudskega izro¢ila Dusico Kunaver na sodoben
nacin §iri bogastvo nase ljudske dedis¢ine mlaj$im genera-
cijam (od pripovedk, pesmi, rekov in legend, do $eg letnega
kroga in Zivljenjskega kroga), da ne bi utonilo v pozabo. Del
tega bogastva smo zbrali tudi na www.perutnina.si. K so-
delovanju smo povabili tudi poznani spletni vplivnici, Anjo
Vogri¢ in Anjo Oman, ki z obujanjem slovenskih ljudskega
izrotila na zanimiv in sodoben nadin prispevata k $irjenju
bogastva nase ljudske dedi¢ine in vsebin v povezavi z linijo
Natur Premium, ki izhaja iz reje, kot je neko¢ potekala na

kmeckih dvoriséih.

Lacen?...
Potrebujes beljakovine?....
Kaj bos naredil?

Toliko vprasanj, paen sam odgovor.
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PERFEKTNI IZDELKI

Perfekeni Izdelki

maj 2018

Sledimo potrebam in Zeljam danasSnjega potroSnika in v skladu s tem oblikujemo izdelke v posameznih izdelcnih
linijah, vsakodnevno jim zaupa Ze vet kot dva milijona ljubiteljev perutninskega mesa po vsem svetu.

AVTOR: BARBARA STOPINSEK, FOTO: ARHIV PP

NATUR PREMIUM NATUR

Natur Premium zagotavlja naravno V tempu sodobnega ¢asa je perutnina
kakovost in jamstvo, da so bili pi§¢anci  prava izbira, saj omogo¢a hitro pripra-
rejeni v pogojih, kakr$ne predpisuje vo lahkega mesnega obroka z nizko
standard pi§¢ancem prijazne reje. vsebnostjo mas¢ob in holesterola.

®

Perutnina Ptuj

PIKNIK PP

Razkosani in Ze za¢injeni kosi svezega ~ Klobase, hrenovke in drugi priprav-

perutninskega mesa, ki jih, skupaj z ljeni izdelki so izvrstni za pripravo
dodatki po svojem okusu le $e popece-  sendvicev, narezkov ali bolj zahtevnih
te do hrustljavega. gurmanskih specialitet.

PEPE FRIP[]RI]EA POLI

Vse, kar imamo radi veliki, ni nujno Klobase, narezki, pate in snacki so
vée¢ tudi majhnim. Se posebej pri hra-  izdelki iz pis¢anéjega mesa, zdruzeni
ni. Zato smo posebej za otroke razvili  pod imenom Poli. Na Poli so nori
linijo visoko kakovostnih izdelkov $tevilni mladi in mladi po srcu.

Pepe priporoca.

=i

__ékffrf.w;f-

GURMAN

Carobni okusi in skraj$an cas priprave,
skupaj s priloZenimi navodili, vabijo k
nakupu mesa z razli¢nimi marinadami
in za¢imbami.

' iﬁm & J}r

SLIM § FIT

Pis¢andje in puranje meso sta prava
izbira za tiste, ki pazijo na svojo linijo
ali Zelijo zgolj jesti zdravo, ob tem pa
vseeno uzivati mesnine, polne arome
in okusa.

<

Povezava na splet, kjer najdete
podrobnejse informacije o naboru
izdelkov v posamezni liniji:
http://www.perutnina.si/sl/

izdelki/
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V Perutnini smo ponosni, da nasi sodelavci izhajajo ne
2qolj iz ene druZine, temve€ govorimo Ze o generacijah
Perutninarjev. Ena taksnih je tudi druZina Cafuta, ki
izvira iz Strmeca pri Leskovcu. Janez, oce Sestclanske
druzine, se je v Perutnini zaposlil davnega leta 1958 ,
kjer je delal vse do upokojitve. Otroci, sin Edvard z Zeno
JoZico in hcerjo Patricijo, hti JoZica z mozem Vladom
in hceri Marjetka ter Jerica so prav tako Perutninaryi,
vetina njih leta do zasluZene upokojitve odSteva s prsti
ene roke. Prav vsi izzarevajo neizmerno predanost
padjetju, voljo in energijo, ki jo trpajo tudi v Stevilnih
interesnih dejavnostih v zasebnem Zivljenju.

maj 2018

»Prve izkusnje na delovni poti v PP smo zaleli nabirati Ze
pri 15. letih, kjer je bil 36 let in 8 mesecev zaposlen Ze na$
oce Janez. Vsak dan smo se ob 5. uri zjutraj na delo odpra-
vili s kolesi«, se spominja Edvard Trafela iz Podlehnika,

ki je v Perutnini zaposlen od leta 1980. V proizvodnji je
delal 10 let, 25 let je vozil vili¢arja. Zaradi tezav s hrbtenico
zadnje dve leti opravlja lazja pomozna dela na servisu. Da

je v zivljenju potrebna vztrajnost, poleg zvestobe podjetju

to izkazuje tudi v zasebnem Zivljenju. Prostovoljni gasilec

je ze 41 let, jager, v ¢asu pusta pa si nadene tudi kurentijo.
Tudi njegova Zena JozZica je v Perutnini zaposlena od leta
1996. Opravljala je razli¢na dela, od razko$¢anja, pakiranja,
zadnje dve leti dela kot »preddelavka«. Delo je intenzivno,
sprostitev v prostem pa najde v podlehniski skupini ljudskih
pevk Trstenke. Njuna h¢i Patricija Trafela je nasa sodelavka
od leta 2014. Pol leta je delala »na raznji¢ih«, zdaj dela v
pakirnici klobas. V prostem ¢asu jo veselijo podobni hobiji
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kot njenega oleta: je gasilka, v ¢asu
pusta se pridruzi kurentom. DoZive-
tja v ¢asu pusta so polna adrenalina,
razlozi Patricija.

Svak Vlado Kozel je v Perutnini
zaposlen od leta 1995. Delal je na zagj,
pakiral meso, zadnje dve leti opravlja
dela, kot sta razko$¢anje in oblikovanje
fileja. Svoj prosti ¢as najraje prezivlja

v druzbi 15-mesece vnukinje, na
sprehodu z Zeno, ali manj zahtevnem
kolesarskem izletu. Tudi njegova Zena
JoZica Kozel ze 40. leto zaposlena v PP.

»Najraje grem v rastlinjak, tam si
naberem modi za delo naslednje
dni«, v $ali pove Jerica Cafuta, ki je
Perutninarka e od leta 1981. Pravi,
da opravlja razli¢na dela, vedji del

je na tehtanju. Od malega so nas ze
star$i naudili, da je treba delati in biti

vztrajen, z nasmehom na obrazu pove
Jerica, ki je tudi v prostem ¢asu zelo
aktivna. Veseli jo gobarjenje, kmetova-
nje, zanimajo jo zeli$¢a, sadike, rada pa
se poda tudi na izlet in odkriva lepote
Slovenije. Pravi, da dnevu zmanjka ur,
kaj vse jo zanima.

Tudi sestra Marjeta Cafuta iz Ptuja

je zaposlena v Perutnini, vse od 1985.
leta. Opravlja dela na tehtnici, parkir-
nica-razrez, njen pokojni partner je vo-
zil vili¢arja in bil v Perutnini zaposlen
od leta 1986. V prostem ¢asu jo najbolj
veselijo ro¢na dela - kvackanje, obliko-
vanje roz iz papirja, rada bi se naucila
tudi kleklanja, zaklju¢i Marjetka.
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INTERVJU

VECJA STOPNJA

maj 2018

AVTOMATIZACIJE
PROCESOV SE ODRAZA
V BOLJSI EKONOMIKI
POSLOVANJA

AVTOR:
BARBARA
STOPINSEK

Foro:
ARHIV PP

0 specifikah v mesni proizvodnji, razvoju in spremembah ter o kljucnih izzivih v prihodnje smo
se pogovarjali z izvrsilnim direktorjem proizvodnje v PP Enverjem Sisigem, ki pravi, da na ravni
izdelka z vidika njegovega namena vecjih sprememb ni in da so se vecje spremembe in razvoj
zgodile na nivoju tehnologije. Pozitivni ucinki vecje stopnje avtomatizacije procesov, ki pomenijo
hitrejSo in bolj ucinkovito proizvodnjo, se danes odrazajo v boljSi ekonomiki poslovanja.

UPLIV ZIVLJENJSKEGA SLOGA SODOBNEGA POTROSNIKA
NA SPREMEMBE V PROIZVODNEM PROCESU

»Najve¢je spremembe v zadnjih letih belezimo
predvsem na podro¢ju pakiranja. Danasnji na¢in
zivljenja se odraza v spremenjenih potrebah
kupca oz. potrosnika, ki kupuje manj in vec¢krat.
Potro$niki raje hladijo v trgovini kot v domacem
hladilniku. Tudi v prihodnje pri¢akujemo, da se
bo nadaljeval trend novih formatov pakiranjih ter
rast povpra$evanja po predpripravljenih izdelkih.
Skrb za zdravje in dobro pocutje postajata
osrednji motivaciji pri izbiri Zivil, zato smo
danes kot potrosniki tudi bolj informirani in
ozave$éani ter nas vse bolj zanima, kako je zivilo
pridelano in predelano, kaksna je vsebnost
dodatkov. V kontekstu zagotavljanja najvisje
kakovosti in varnosti v vseh fazah pridelave

in predelave ima Perutnina Ptyj klju¢no
konkuren¢no prednost, saj vsi postopki na

poti od njive do vilice potekajo pod striktnim
nadzorom kakovosti, varnosti in sledljivosti.
Znatilni okusi mesa in izdelkov Perutnine Ptuj
nastajajo v lastnih obratih, s ¢imer se ponasa

le redkokateri prehranski obrat v Evropi. Z

za¢imbnimi mesanicami oskrbujemo celotno
Skupino PP. Tudi na tem podroéju posebno
pozornost posve¢amo kakovosti in popolni
sledljivosti sestavin. Izdelki Perutnine Ptyj
vsebujejo minimalno dodatkov, vsak pa je
uporabljen s tehnolosko upravi¢enim razlogom in
v najmanj$i mozni koli¢ini, ki zagotavlja varnost
in trajnost izdelka. Lani smo na primer razvili
piknik linijo brez e-jev in aditivov, kar je novost
v Sloveniji in bo leto$njo sezono na voljo tudi
ljubiteljem piknik dobrot na Hrvaskem in v Srbiji.
S skrbno nadzorovanimi tehnoloskimi postopki
smo Zeljeno obstojnost in kakovost izdelkov
dosegli z naravnimi za¢imbami in aromami.«

VECI INVESTICIJSKI BUDZET, AVTOMATIZACLJA,
TEHNOLOSKO POSODOBITVE REZULTIRAJO
\ EKONOMIKI PROIZVODNJE

Najvedji izziv v panogi mesne industrije je proizvo-
dnja zdrave in varne hrane in v tem kontekstu je PP
lider. Tudi v Zivi proizvodnji gredo smernice razvoja
v skladu s koncepti »animal wellfare«, kar v praksi
pomeni spodbujanje naravnega gibanja, naravne
svetlobe, manj zdravljenja zivali. PP je pred leti
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prva in edina v Sloveniji vpeljala zahtevnejsi in certificiran

nacin reje, t.i. pis¢ancem prijazno rejo, ki jo bomo glede na
veliko povprasevanje na trgih v prihodnje intenzivno $irili,
tudi v ostalih drzavah, kjer imamo vertikalno organizirano
proizvodnjo.

»POSEL DELAMO LJUDJE«

V slehernem delovnem okolju so kadri klju¢ni dejavnik
uspeha. Perutnina Ptuj ima veliko prednost, da blizu 90 %
zaposlenih prihaja iz regije oz. neposredne blizine. Mnogo
med njimi je Perutninarjev s ¢astitljivimi delovnimi jubileji,
kar kaze tudi na pripadnost podjetju. To pa se nenazadnje
odraza tudi v dobro in kakovostno opravljenem delu.

Kljub temu pa se v prihodnosti Ze kazejo spremembe v
razpolozljivosti delovne sile iz tega geografskega okolja,

kar zaznavajo tudi druga podjetja v regiji. Spremembe so
stalnica, zato naso priloznost vidim predvsem v vlaganju

»Sodobni potro$nik ne bo pripravljen ni¢ ve¢ placati za hrano kot danes, temve¢ od
proizvajalcev pri¢akuje visjo kakovost za enak denar. Zato je klju¢na optimizacija

zagotavljanju in Vlaganju v kompetentne kadl‘C. procesov za zagotavljanje »ve¢ izdelka« za enako koli¢ino denarja.«

v avtomatizacijo procesov in tehnoloske posodobitve ter v

15
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RGR AKTIVNOSTI

AVTOR: DR. BOJAN PAHOR

SE ENA PROMOCIJA
DOKTORANDA 1Z PP

Na slovesni podelitvi diplom 29. 4. 2018 je bila
Annamaria Vujanovi¢, ki je doktorsko izobrazevanje
kot mlada raziskovalka iz gospodarstva opravljala v
Perutnini Ptuj, slavnostno promovirana v znanstveni
naziv doktor znanosti s podro¢ja. Annamaria je
tako Ze $esta v obdobju zadnjih let, ki je pri svojem
delu obravnavala teme, ki se ti¢ejo dela v PP, sicer pa
Cetrta, ki je bila pri nas tudi zaposlena.

PRIJAVA PROJEKTOV
NA RAZPISE SRIP

Nedavno smo v sodelovanju z ve¢ razli¢nimi zuna-
njimi raziskovalnimi institucijami in industrijskimi
parterji uspe$no oddali 2 projekta na razpis SRIP —
prehod v krozno gospodarstvo. Prva projektna prijava
obravnava moznost uporabe nekaterih stranskih
proizvodov v perutninski proizvodnji za pretvorbo v
produkte z visoko dodano vrednostjo, kot je to npr.
keratin, ki je osnovni gradnik pi$¢anéjega perja, in
njegova uporaba za izdelavo biorazgradljivih folij. Vo-
dilna ideja drugega projekta je izdelava sistema za hitro
detekcijo kvarljiveev v hrani, v krmi oz. mesni moki.

[ZVAJAN]JE
RAZISKOVALNIH
PROJEKTOV

Trenutno se v PP izvajata dva triletna znanstveno
raziskovalna projekta. En poteka v MI Ptuj v sodelo-
vanju z Veterinarsko fakulteto, kjer je predmet nasih
raziskav obvladovanje okuzbe in kontrola bakterije
E.Coli v klavniskem okolju, ki je sicer bakterija, ki se
normalno nahaja v ¢revesju vseh toplokrvnih organiz-
mov. Drugi projekt poteka v sodelovanju med PP
Energijo in PP Agro s fakulteto za kemijsko tehnolo-
gijo iz Maribora in ZRS Bistra Ptuj, kjer raziskujemo
moznost uporabe digestata iz bioplinske proizvodnje
in biooglja za proizvodnjo visokokakovostnega organ-

skega gnojila.

ANKETA

maj 2018

Odzivi s smucarskega
izleta na Krvavcu

AVTOR: BARBARA STOPINSEK | FOTO: OSEBNI ARHIV ANKETIRANIH

NaSe podietje je podprlo vseslovensko akcijo smucarskega
ozaveStanja Solskih otrok, ki je potekala v smucarskih centrih
Krvavec, Rogla, Mariborsko Pohorje, Vogel, Cerkno in Kranjska
Gora. V Casu akcije smo organizirali tudi smucarski izlet za
zaposlene in otroke zaposlenih v starosti med 8 in 15 et ter
zbrali nekaj njihovih odzivov.

ojipran

Vid Jamer, 11 let

Imel sem se ¢udovito, saj sem se
nau¢il smucati. Tudi druzba je
bila odli¢na in upam, da se bom
lahko $e kdaj udelezil podobnega

izleta. Hvala za nepozaben dan.

AnaJancic, 15 let

Skupaj z bratom sva se v mesecu
januarju odpravila na $portni dan,
ki je potekal na Krvaveu. Vreme je
bilo lepo in sonéno. Proge so bile
bele in polne otrok, ki so tudi prvi¢
stopili na smuci. Med drugim smo
pomalicali in prisluhnili reperju
Zlatkotu, ter se vrnili vsak na svoje
smudi. Po napornem dnevu smo se
odpravili domov in dan kon¢ali ob
skodelici ¢aja.

Jana Kostanjevec, 10 let

Na Krvavcu sem se imela zelo lepo.
Vse¢ mi je bilo, ker sem lahko jedla
zelo dobre Poli-doge in pila vodo

z lepim imenom Jana. Zal je na
vrhu smucdi$¢a pihal zelo moc¢an
veter, zaradi tega so ustavili vedino
sedeznic in nastala je dolga ¢akalna
vrsta pred edino delujoco sedezni-
co. Najraje sem smucala na spodnji,
poloZnejsi progi, na vrhu so bile
proge zame prestrme in preveé
ledene. Kljub vsemu sem v druzbi
oceta, sestre Eve in ostalih soudele-
zencev prezivela prekrasen dan na
Krvavcu.
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V ekipi Informatike je v Skupini PP 27 sodelavcev, od tega 18 v Sloveniji. Glavna naloga IT oddelka je
skrb za informacijsko infrastrukturo in informatizacijo podjetja, podpora strojne opreme, strezniske
infrastrukturne opreme ter programske opreme za podporo poslovanju. 0 vegjih projektih in izzivih skozi

oci IT-ja smo se pogovarjali z Milanom Tetickovicem, vodjem Informatike v PP,

VECJI PROJEKTI

Med ve¢jimi projekti je zagotovo
uvedba SAP-a. S pripravo procesov
smo zaceli leta 2008, aktiven je 8 let.
Osrednji projekt, ki smo ga priceli v
lanskem letu, pa prenova strezniske in
mrezne infrastrukture. Informacijska
tehnologija zelo hitro napreduje,
zato je bila prenova po desetih letih
nujno potrebna. Zamenjali smo vse
streznike, ki so prej zasedali devet
omar, sedaj imamo zmogljivejse
streznike v zgolj dveh omarah.
Uporabljamo novejso tehnologijo,

z ve¢ hitrega spomina RAM,

po nekaterih predvidevanjih bo
posledi¢no zaradi tega tudi poslovno
porocanje BI (Business intelligence)
do 10 x hitrejse. To pomeni, da
bodo informacije oz. podatki hitreje
dostopni. Vzpostavili smo virtualne
streznike, kar nam omogoca, da
navidezne streznike lahko selimo

med stroji v primeru zastoja. Delamo
24 ur dnevno, 6 dni v tednu.
Proizvodnja je zelo zahtevna in
neposredno vezana na informacijski
sistem. Ce slednji ne deluje, PP ne
more proizvajati. Noben zabojéek,
noben izdelek ne more biti predan

v skladis¢e. Zamik, kako dolgo
informacijski sistem »lahko« ne
deluje, da ne vpliva na proizvodnjo,
je enaura. V tem ¢asu mora I'T
vzpostaviti brezhibno delovanje. S
prenovo je to scdaj omogoceno.
Varovano imamo tudi to, da v
primeru nedelovanja streznikov v
upravni stavbi, proizvodnja nemoteno
poteka, saj je ratunalniska oprema
podvojena in deluje v sekundarni
strezniski sobi na mesni industriji.

DIGITALIZACIJE IN PRILOZNOSTI

Digitalna transformacija je precej
aktualna tema. Tehnoloske osnove

imamo, tudi ustrezno usposobljen
kader. Ovire so predvsem v tem, da
smo navajeni »delati s papirjem«.
Kar smo naredili je, da smo v
oddelke postavili tiskalnike, ki
hkrati omogo¢ajo skeniranje in
posiljanje faksov, da kurir ve¢

ne prenasa papirjev. Elektronsko
arhiviramo prejete racune. Na
podro¢ju likvidacije ra¢unov je

$e veliko priloznosti, tako bi na
primer elektronsko razporejanje
(likvidiranje) ra¢unov precej
olajsalo in optimiziralo delo.
Trenutno delamo tudi na »selitvi«
vsebin iz starega intraneta s staro
tehnologijo na t.i. sharepoint portal,
ki omogo¢a ve¢ funkcionalnosti

in varen dostop od zunaj.

1
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STROKOVNJAKI POVEDD

maj 2018

VEMO, KAJ JEMO?

Raba antibiotikov ob¢utno vedja v drzavah, iz katerih
se v Slovenijo najve¢ uvaza

Hrana je tema, o kateri se radi pogovarjamo, Se raje ob njej uzivamo. Vedno bolj nas zanima, kako je
hrana pridelana, prednost dajemo domacemu poreklu Zivil, kljub bolj$i informiranosti o prednostih
slovenskega porekla, pa se to velikokrat ne udejanja v tem, kaj dajemo v nakupovalne koSarice.

K temu prispeva tudi dejstvo, da je danes Ze skoraj vse oznacevano kot domace, lokalno, zato

moramo biti kot kupci zelo dobro seznanjeni s precej kompleksnimi informacijami o hrani, ki jih je
tezko celovito razumeti,

AVTORJI:
DR.ALES
KUHAR,
BARBARA
STOPINSEK

Foro:
DR.ALES
KUHAR,
BRIGITA
VINDIS
ZELENKO

[ZSLEDKI RAZISKAVE EVROPSKE AGENCIJE ZA
IDRAVILA 0 PORABI VETERINARSKIH ANTIBIOTIKOV

Priznani agrarni ekonomist prof. dr. Ale§ Kuhar

izpostavlja, da obstaja zelo dober razlog, zakaj

je slovensko meso drazje. Intenzivnejsa kot je
reja, manj je stroskov, zato je meso lahko cenejse.
Drzave iz katerih se v Slovenijo najve¢ uvaza,
imajo izrazito intenzivno rejo in proizvodnjo,

ki je usmerjena zgolj v znizevanje stroskov,
predvsem na ratun vhodnih surovin in uporabe
nadomestkov surovin, agresivnosti tehnoloskih
postopkov, uporablja se veliko aditivov in ojace-
valcev okusa, veliko je mascob, vode in zraka.
»Podatek o uporabi antibiotikov pri reji Zivali je
eden boljsih pokazateljev tehnologije in ravna-
nja z zivalmi. Slabse kot so rejske prakse, veja je
poraba. Drzave, iz katerih najve¢ uvazamo, ima-
jo izrazito intenzivno rejo in dokazano spadajo
v tiste razrede, kjer je raba antibiotikov ob¢utno
vedja kot v Sloveniji«, pojasni izsledke raziska-
ve prof. dr. Ales Kuhar in dodaja, da uZivanje
takih Zivil prispeva k zelo resni groznji pove¢ane
odpornosti proti antibiotikom. Rezistenca na
antibiotike je zelo pereca globalna tema.

Hrana, proizvedena v Sloveniji, je proizvedena

z manj agresivno tehnologijo kot hrana, ki jo
uvozimo. Pri nas se hrana $e vedno proizvaja po
tradicionalnih metodah, kar je dobro z vidika
kakovosti in varnosti Zivil. Proizvajalci dosegajo
vi$je standarde reje in proizvodnje; reja poteka

v naravnem okolju Slovenije, hlevi in farme so

manijse, krajse transportne poti. Pomemben vidik je kakovo-
stna krma, ki ugodno vpliva na sestavo mesa in izdelkov.

Slovenski kmet v Zivinoreji porabi 25 miligramov
antibiotikov na populacijsko enoto, medtem ko Spanija
400 miligramov. Manj antibiotikov od Slovenije pri reji
zivine porabijo samo Finska, Svedska in Islandija. 2-krat

Poljski S-krat ve¢, v Madzarski 8-krat ve¢, v Italiji 12-krat
ve¢ in v Spaniji 16-krat ve&. (vir: European Medicines

Agency, 2017)

SLEDLJIVOST 0D MATIENE JATE DO IZDELKA

Od glavnine regionalnih in globalnih konkurentov se
Perutnina Ptuj s 110-letno tradicijo v klju¢ni prvini agro-
zivilskega podjetja. Desetletja uspevamo ohranjati krepko
razlikovalno prednost pri kakovosti izdelkov. Kot pionir v
svoji branzi smo Zze pred leti vpeljalo sledljivosti do potro$ni-
ka, kar smo sposobni dokazati v eni uri od mati¢ne jate do

izdelka.

»Velika podjetja so nadzirana nekajkrat bolj natan¢no
glede sanitarnih pogojev, glede malverzacij na podroéju
porekla...Celoten ¢as poslovanja imajo na lokaciji uradne
poobla$¢ene veterinarje, ki jim natan¢no gledajo pod

prste,« poudarja prof. dr. Ale§ Kuhar.
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Od masovnih proizvajalcev se
Perutnina Ptyj razlikuje tudi po
majhnosti farm, razprienih po po-
dezelju v naravnem okolju Slovenije
z vertikalno organizirano proizvo-
dnjo in sklenjenim krogom od njive
do vilice. Ze pred leti smo v svoje
delovanje vpeljali celovit sistem
zagotavljanja kakovosti, varnosti

in sledljivosti: vse od primarne
proizvodnje, proizvodnje krmil,
proizvodnje v mesnih obratih,
logistike, veterinarske sluzbe, vse do
prodajnih polic. Vsi koraki od njive
do vilice potekajo na domatih tleh,
v lastnih farmah in v sodelovanju z
240 rejci v Sloveniji. Vsak korak na
tej poti je pomemben ¢len celot-

ne verige, kjer ni ni¢ prepusceno
naklju¢ju.

POMEMBNA JE PREHRANA IIVALI - KRMNE
MESANICE BREZ ANTIBIOTIKOV IN HORMONOV

Vsem svojim rejcem v Perutnini Ptuj
dostavljamo krmne mesanice, ki
nastajajo v lastnih mesalnicah in so
brez animalnih proteinov. »Krmila so
povsem naraven produke, sestavljena
iz razli¢nih Zitaric: od koruze, psenice,
soje kot beljakovinske komponente,
dodajamo mascobe kot energent in
mineralno-vitaminske mesanice, tako
daje ta kompletna sestava podpora
zivalim za uspe$no rast in zdravo
pocutje zivali v objektih. To so povsem
naravne sestave brez dodatkov hormo-
nov ter stimulativnih antibiotikov,«

je povedala Brigita Vindi§ Zelenko,
direktorica Zive proizvodnje in PC

PORABA VETERINARSKIH ANTIBIOTIKOV ZA REJNE ZIVALI
Najpomembnejsa drzava izvoznica v SLO porabi 8 krat ve¢ ATB, kot v Sloveniji
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VIR: European Medicines Agency, 2017

Krmila v Perutnini Ptuj. Rejcem dostavljamo tudi dan stare pi$¢ance, v samem

procesu nudimo storitve tehnoloske sluzbe za kooperantsko rejo in veterinarske
storitve. Uporaba antibiotikov je dovoljena izklju¢no v kurativne namene — pri

zdravljenju Zivali pa se upoStevajo smernice preudarne rabe antibiotikov.
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KADRI

PP Sola vklju¢ena v evropski

projeke KOC hrana

maj 2018

AVTOR: SANDRA MURSEC | FOTO: OSEBNI ARHIV

zavedanjem, da so le kom-
petentni zaposleni lahko
upravljalci sprememb, prispe-

vajo k dvigu konkurenénosti podjetja
in dvigu dodane vrednosti, PP Sola
sodeluje s Kompetenénim centrom za
razvoj kadrov v agrozivilski industriji
(KOC Hrana). Vzpostavljen je z name-
nom izbolj$anja kompetenc, produk-
tivnosti, ustvarjalnosti in inovativnosti
zaposlenih v partnerskih podjetjih ter
krepitve konkuren¢nosti slovenskega
gospodarstva v agrozivilski panogi.
Vodilo panoZznega modela kompetenc
je varna hrana, kakovost in sledljivost
zivil.

OPREDELILI SMO 7 KLJUCNIH PROFILOV:

Delavec v pridelavi/predelavi
Proizvodni delavec

Tehnolog

Funkcijski vodja

Strokovnjak tehni¢nih podrodij
Skrbnik procesov

Razvojnik

Za vse profile smo pripravili opise
kompetenc. Podro¢ja usposabljanj

pa so opredeljena glede na analizo
izrazenosti kompetenc, pomembnosti
kompetenc v prihodnosti ter naértov
in ciljev podjetij.

Projektu KOC Hrana delno finan-
cirata Evropska unija iz Evropskega

socialnega sklada v okviru Operativ-
nega programa za izvajanje evropske
kohezijske politike za obdobje 2014
2020 ter Ministrstvo za delo, druZino,
socialne zadeve in enake moznosti.

Jubilejna 10. informativa podrla vse rekorde

vvvvv

A : . . L v . .
sxg; okoli 108 fakultet, visokih $ol in univerz,
MURSEC 10 ponudnikov izobrazevanja odraslih, 17
Foro:

OSEBNI
ARHIV

sejem izobrazevanja in poklicev - ki je

ubilejna 10. Informativa — slovenski
potekala 26. in 27. januarja v Ljubljani,
predstavitev domacih in tujih izobrazevalnih

programov. Predstavilo se je 30 srednjeSolskih
programoyv, 11 vi§je strokovnih programov,

predstavnistev iz sedmih drzav ter druge, z
zaposlovanjem in $tipendiranjem povezane

[an.S

grem na
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organizacije. Med njimi tudi Perutnina Ptuj in PP MI
Zalog. Predstavili smo se v okviru projekta KOC hrana, kot
najvedji zaposlovalec v Zivilski in prehrambni industriji v SV
delu Slovenije, na podro¢ju sedmih kompeten¢nih profilov,
vse od proizvodnega delavea do vodstvenega kadra. Zainte-
resirane smo seznanili z vsemi izobraZevalnimi smermi, ki
so potencialni profil za zaposlitev v nasem podjetju.

JUBILANTI

Delovni jubilej - 10, 20, 30 ali 40 let neprekinjenega dela v enem podietju - je spoStovanja vreden dosezek.
Vsak sodelavec, ki doseze taksno Stevilko, si zasluZi, da ga posebej izpostavimo tudi v nasi reviji. Za vas

doprinos k razvoju podjetja Cestitamo sodelavcem, ki ste obeleZili delovni jubilg.

AVTOR: KADROVSKA SLUZBA

A0 LET

DOBLJEKAR BERNAR, PC Krmila
TIKVIC MARJAN, PC Prodaja
HRZENJAK STANKO, PC Prodaja
MEZNARIC BOJAN, PP Agro d.o.o.
DAJCMAN STANISLAV, PP Agro d.o.o.

30 LET

STRMSEK ANTON, PC Krmila
FEKONJA JOZEF, PC MIPTU]J
RODOSEK KONRAD, PC MIPTU]J
MILOSIC MARTIN, PC MI PTUJ
UNUK ANTON, PC MI PTUJ
JURHAN JANEZ, PC MIPTU]J
EMERSIC ALOJZ, PC MI PTU]J
MURKO MARJETA, PC MIPTU]J
KODRIC SILVA, PC MI PTU]J
BREC ANICA, PC MI PTUJ
SAKELSEK MAJDA, PC MI PTUJ
PSAJD NATASA, PC MIPTUJ
LORENCIC BRANKO, PC MIPTU]J
KLINC MARTIN, PC MI PTU]J
ROSKAR SANDI, PC Logistika
PETEK SLAVKO, PC Logistika
BEZJAK SAMO, PC rodaja

MUHAREMOVIC SUVAD, PC rodaja
NANNINI VIDA, PC rodaja
VIDOVIC MARGARETA, PC rodaja
BELSAK DARJA, Strokovne sluzbe
DUH MIRA, Strokovne sluzbe

FERS ZINKA, PP Agro d.o.o.

VERSIC FRANC, PP Agro d.o.o.
ZAVEC RAJKO, PP Agro d.o.o.

20 LET

PERNEK VIDA, PC MIPTU]J
ZAJSEK BETKA PC M1 PTUJ
ZELENKO ANDRE], Strokovne sluzbe

ALISKOVIC GOPA, PP
MIZALOG d.o.o.

SMILJANIC ZORAN,
PP MI ZALOG d.o.o.

AHMETOVIC FATIMA,
PP MI ZALOG d.o.o.

KACARSUHRA, PP MI ZALOG d.o.0.

AHMETOVIC FATIMA,
PP MI ZALOG d.o.o.

KACARSUHRA, PP MI ZALOG d.o.0.

10 LET

BOSAK ROMANA,Strateski marketing
BELSAK MAJDA, PC Krmila

RAZBORSEK RADKO, PC MI PTU]J
CVETKO SILVO, PC MI PTU]J
DOMAN]JKO BOSTJAN, PC MI PTU]J
SKLEDAR TOMAS, PC MIPTU]J
HOLC DAVORIN, PC MI PTU]J
ZEMLJAK ANA, PC MI PTU]J
PIHLER BORUT, PC MI PTU]J

RASL DRAGO, PC MIPTUJ
LUPINSKI MARIJA, PC MIPTU]J
BRODNJAK JANEZ, PC MIPTU]J
ZMRZLIKAR POLONCA, PC rodaja
KORES MITJA, PC rodaja
KNEZEVIC MARKO, Strokovne sluzbe
NIANG DAVID,PP MI ZALOG d.o.o.

HROVATIN TOMAZ,
PP MIZALOG d.o.o.

PETEK RENATA, Gradbeni
remont d.o.o.

MANDL VINKO, Ptujska klet d.o.o.

VINDIS VIKTORIJA, PP
Gostinstvo d.o.o.
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VARSTVO PRI DELU

Varno delo z
nanodelciv
vsakdanjem
zivljenju

[ivimo v €asu, ko je razvoj znanosti in odkritij izredno
hiter in predstavlja nove izzive. Lahko bi rekli, da se

v sodobnem svetu izraza nanodelci in nanotehnologija
vse bolj uveljavljata kot izraza za novo tehnologijo 21.
stoletja. Podrocje se izredno hitro razvija, uporaba
nanomaterialov pa postaja vse obicajnejSa na nasih
delovnih mestih in nasem vsakdanjem Zivljenju.
PodroCje nanotehnologije se kljub stalnim raziskavam
razvija hitreje kot znanje o varnostnih ucinkih. Odpira
sicer nove trzne priloznosti, ne uveljavlja se le v kemiji,
temvec tudi v medicini, optiki, robotiki, elektroniki,
tehnologiji premazov, biotehnologiji, kozmeticni
industriji, gradbeniStvu, Zivilski industriji $e najbolj pa
v farmacevtski industriji, pri zagotavljanju varnosti ter
drugje. Ta tehnologija omogoca izdelavo materialov ali
naprav, ki so lazje, hitrejSe, trdnejSe, 0z. imajo druge
posebne, specificne lastnosti. Veljajo za potencialno
koristne, vendar je izrazena zaskrbljenost glede
negativnih ucinkov na zdravje in okolje; ne samo za
varnost in zdravje pri delu, temvec tudi SirSe.

anotehnologije se ukvarjajo z
materiali drobcenih dimenzij. En
nanometer (nm) je enak eni milijar-

dinkimetra (npr.: ¢loveski las je v povpredju
sirok 80 000 nm, ena rde¢a krvni¢ka pa prib-
lizno 7000 nm). Nanotchnologije zajemajo
nacrtovanje, karakterizacijo, proizvodnjo in
uporabo struktur, naprav in sistemov z upora-
bo materialov, ki imajo vsaj eno dimenzijo
manjso od 100 nm. Zaradi te majhnosti,
vedje relativne povrsine in kvantnih u¢inkov
se lahko materiali vedejo precej drugade, kot
se v vedji obliki in imajo nove fizikalne in

AVTOR:
MAG. PETER
Jancic

kemic¢ne lastnosti. Lahko na primer spremenijo lastnosti
kot so velikost, teza, obseg, hitrost, trdnost, trdota, trajnost,
barva, u¢inkovitost, reaktivnost ali elektri¢ne lastnosti. Ta
znacilnost omogoca razvoj novih materialov in naprav z
boljsimi kazalniki u¢inkovitosti in ve¢jo funkcionalnostjo.
Nanodelci lahko vstopijo v telo na tri nadine, in sicer skozi:
prebavni sistem (zauzitje), dihalni trake (vdihavanje) in
kozo (neposredna izpostavljenost). Ko so nanodelci enkrat v
telesu, se lahko premaknejo v druge telesne organe ali tkiva.
Tako premes¢anje nanodelcev olaj$a njihova zmoznost, da
vstopijo v celice, preckajo celiéne membrane in se premikajo
vzdolz Zivcev. V nekaterih okolis¢inah lahko nanodelci celo
premagajo oviro med krvjo in moZgani.

Ti dokazi kazejo, da se moramo vedno odloiti za skrajno
previdnostni pristop. Vsak posameznik se jim lahko izogne
do neke meje. Ce si Zelimo izogniti nanodelcem ogljika,

ne prizigamo sve¢ v zaprtih majhnih prostorih; izogiba-
mo se odprtih kuri$¢ in $e posebej ognjemetom; beremo



deklaracije, navodila za uporabo; ne vozimo se s kolesom v
mestih v ¢asu prometa; prah odstranjujemo na moker nacin;
ne kadimo in ne zadrzujmo se v prostorih, kjer se kadi;
prostore prezracujmo, ko je manj prometa. V delovnem
okolju uporabljajmo predpisano osebno varovalno opremo;
velika previdnost pri skladi3¢enju nanoprahu (eksploziv-
nost); odpadki, ki vsebujejo nanodelce se obravnavajo kot
nevarni kemijski odpadki; nanodelcem, ki nastanejo zaradi
proizvodnih procesov pri mehanski obdelavi kovin, betona,
stekla (brusenje, rezanje, spajkanje, varjenje ...), se izognemo
tako, da se primerno za$¢itimo. Pri presojanju prednosti in
slabosti uporabe nanomaterialov je sporotilo enako. Dokler
udinki nanomaterialov ne bodo bolje definirani in nadzoro-

vani, jih je treba uporabljati po pameti in na podro¢jih, kjer
korist prevlada nad potencialnim tveganjem. Poleg more-
bitnih vplivov na zdravje se v zvezi z nanotehnologijami
porajajo tudi eti¢ni pomisleki.

IN POZARNA VARNOST

MOZNE POSKODBE INOS NANODELCEV

MoZgani

Hrana

Pljuca Dihanje

Jetra

Imunski sistem — |o7a

Kostni mozeg

6.Hunt, Univ. of Surrey,

lezi —————— Velika Britanija

NovejSe raziskave kazejo, da so vzrok Parkinsove in Alzhei-
merjeve bolezni visoka koncentracija ultra finih prasnih delcev.
Nanodelci naj bi iz krvnega obtoka ali prek Zivenih poti zasli tudi
v mozgane. NajenostavnejSi je prehod nanodelcev v organizem
2 dihanjem. Delci z velikostjo vec kot 100 nm ostanejo v zgornjih
dihalih, delci manjSi kot 50 nm pa dosezejo pljucne mesicke, kjer
pridejo v krvni obtok in se raznesejo po celem telesu.

Varno in zdravo delovno okolje.

Dobro za nas!

Viri:
o htep://osha.curopa.cu/sl/tools-and-publicati-
ons/publications/e-facts/e-fact-74-nanomate-

-and-prevention/view

o heep://www.uk.gov.si/si/delovna_podrocja/
nanoportal/definicija_nanomaterialov/;

o heep://www.mizs.gov.si/fileadmin/mizs.gov.
si/pageuploads/podrocje/Strukturni_skladi/
Gradiva/MUNUS2/MUNUS2_92Kemi-
ja_Nanodelci.pdf

rials-in-maintenance-work-occupational-risks-
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NASI SODELAVCI

maj 2018

(GOLOB PISMONOS PRELETEL 832 KM 1Z BUKARESTE

DO DOBRINE PRI ZETALAH

To je samo ena izmed mnogih razdalj, ki so jo premagali golobi- gojitelja in ljubitelja golobov pismono$ Ludvika Skela iz
Dobrine, ki je v svojem golobnjaku vzgojil priblizno 200 golobov pismonos. Z nadim sodelavcem Ludvikom Skela, ki dela v
razrezu, smo se pogovarjali o njegovem zanimivem hobiju. V prostem ¢asu ob¢asno rad razpre tudi meh harmonike.

AVTOR:
BARBARA
STOPINSEK

Foro:
OSEBNI
ARHIV

udvik Skela je ¢lan kluba gojiteljev
$portnih golobov pismono§ “Compas®,
ki povezuje ¢lane s celotne Stajerske.

Gre za najstarejsi slovenski klub s 60- letno
tradicijo vzgoje in usposabljanja golobov

pismono$ za dolge polete od 100 do 1200 km.

Ludvik, ki se je s hobijem aktivno ukvarjal
pred leti, ima v svoji zbirki tudi najvisja pri-
znanja, med drugim se ponasa tudi nazivom
drzavnega prvaka.

PRIPRAVE GOLOBOV NA TEKMOVALNO SEZONO

Da bi lahko pripravili golobe za tekmovanje, jih v mesecu
aprilu, v posebej prirejenem transportnem vozilu za prevoz
golobov pismono$ odpeljemo na kraj$e treninge po Sloveni-
ji. Ob izpustu se golobi zdruZijo v jato, ki se v kroznem letu
nad izpustnim mestom najprej orientira, nato pa vsak golob
z veliko hitrostjo, tudi do 120 km/h leti v smeri svojega
domovanja - golobnjaka.

RAZDALJO 0D BEOGRADA DO MARIBORA S0 NASI GOLOBI
PISMONOSI PRELETELI V SLABIH 5 URAH IN POL

Sledi 10 - 13 tekmovalnih letov, kjer se golobi na posamezni
tekmi razvr$¢ajo po hitrosti. Vsak golob ima izra¢unano oz.
od¢itano zra¢no razdaljo od mesta izpusta do svojega golob-
njaka. Cas leta pa se meri s posebnimi golobarskimi urami
oz. merilnimi sistemi, ki omogo¢ajo od¢itavanje oz. merje-
nje ¢asa do sekunde natan¢no. Najboljsi golobi so ob koncu
leta tudi razstavljeni na specialni drzavni razstavi golobov
pismonos, ki sluzi kot izborna razstava za Olimpijado.

ZANIVIVOSTI 0 GOLOBIH PISMONOSIH

Ze v starem veku Egiptu, Gréiji, Rimu so golobe uporab-
ljali v vojnah kot prenasalce novic z bojis¢.

S pripetimi kamerami so ob letenju preko Normandije
posneli obrambo Nemcev, kar je sluzilo zaveznikom pri
izkrcavanju v Franciji (dan D).

Tudi do pred nekaj let jih je za prenaanje sporo¢il upora-
bljala $vicarska vojska, medtem ko so Japonci uporabljali
golobe v novinarstvu za prenos filmov v mati¢ne redakcije.
Danes se golobi redko uporabljajo za prenos poste,
izjemoma jih lahko uporabimo za prena$anje dragocenih
vzorcey, tkiva, krvi v bolni$nicah, kjer so zaradi gnece ali
zaradi slabih cestnih povezav golobi hitrejsi od avtomobilov.

Golobi pismonosi se orientirajo preko magnetnih silnic
zemlje, Zal pa danes vse bolj ugotavljamo, da se golobi na
preletih vse tezje orientirajo in doseZejo domaci golobnjak
zaradi motenj frekvenc sodobne tehnologije, onesnazenosti
zraka, streljanj golobov in ujed, izpostavi Ludvik Skela.
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GLAS ZAPOSLENIH

TOVARNA PROTEINSKIH
KONCENTRATOV -1 PK

AVTOR: ALENKA BRGLEZ | FOTO: OSEBNI ARHIV

V obratu TPK na lokaciji Mesne industrije Ptuj
predelujemo lastne klavniske odpadke Zivalskega izvora
iz nasih obratov in proizvajamo visoko proteinske
proizvode: mesno-kostno moko, mast in perno moko.

estle Purina, vodilni evropski in svetovni proizva-
N jalec hrane za hisne ljubljen¢ke (pse, macke) v

okviru svoje razvojne politike skrbi za neprestan
napredek na podro¢ju nadzora nad kvaliteto, varnostjo in
sledljivostjo svojih proizvodov, s tem pa zahteva tudi nepre-
stano izbolj$evanje kvalitete surovin — proizvodov svojih
dobaviteljev, kamor se uvrs¢amo tudi mi kot proizvajalec
kvalitetne visoko-proteinske mesne moke ("poultry dehydra-
ted").
V TPK smo izpeljali projekt nadgradnje proizvodnje linije s
ciljem zagotavljanja visje stopnje nadzora izlo¢evanja poten-
cialnih tujkov. Proces smo modernizirali z vgradnjo novega
sita, metal detektorja in magnetov.
Krmiljenje, vodenje in nadziranje celotnega procesa je da-
ljinsko, kar dosegamo z vgrajenim najsodobnejsim integrira-
nim informacijskim sistemom in aplikacijami, kar omogoca

USPESNA ZUNANJA PRESOJA

maksimalno avtomatizacijo
in u¢inkovito obvladovanje
delovnega procesa.

Se nekaj besed o proizvo-
dnji v TPK. Proizvodnja v
TPK poteka v 3. izmenah z | & - GAETR
dvajsetimi zaposlenimi. Vse
surovine predelamo v roku
24. ur, kar je predpogoj za
kvalitetne kon¢ne proizvode.
Proizvodnja v TPK zagota-
vlja sledljivost in transparen-
tnost na vsaki stopnji, strogo
nadzorovano predelavo in proizvodnjo z najvisjimi varno-
stnimi ukrepi, ki zagotavljajo kakovosten in varen izdelek.
Predelava klavniskih odpadkov je dejavnost, ki je je Ze sama
po sebi trajnostna panoga. S predelavo Zivalskih stran-

skih proizvodov prepre¢ujemo $irjenje kuznih bolezni in
pridobivamo surovine za uporabo v vsakdanjemu Zivljenju.
Z navedenim proizvodnim procesom predelave Perutnina
Ptuj udejanja koncept kroznega gospodarstva in prispeva k
bolj ¢istemu in naravnemu okolju.

PR.;'{]-‘;'L.?-_-N
BRIGHT MIND

[SO 9001:2015, ISO 14001:2015 in HACCP

AVTOR: VANJA MURSIC, VODJA SLUZBE KAKOVOSTI IN RAVNANJA Z OKOLJEM

mesecu marcu 2018 je bila v druzbah Skupine Pe-
'\ / rutnina Ptuj, v Sloveniji in na Hrvaskem, izvedena
zunanja presoja sistemov ISO 9001:2015, ISO
14001:2015 in HACCP.
ISO 9001 in 14001 certificiranim organizacijam ponujata
okvir za uspe$no vodenje postopkov in procesov. Stav
mednarodnem poslovnem okolju uveljavljena standarda in
osnoven dokaz sposobnosti organizacije za izpolnjevanje
pri¢akovanih zahtev odjemalcev.
Leto$nja, ponovitvena presoja, je presoja nadgradnje obsto-
jecega sistema, saj smo uvedli zahteve najnovejse posodoblje-
ne razli¢ice standardov ISO. V tem smo videli priloZnost,

kot tudi nasli nacin, kako izboljati poslovne procese in
upravljanje svojega sistema vodenja kakovosti in ravnanja z
okoljem na u¢inkovit ter sodoben na¢in. Za uspe$no obvla-
dovanje sprememb in uvajanje postopkov ter orodij kako-
vosti/ravnanja z okoljem je izrednega pomena podpora vsch
zaposlenih. Ponosni smo na proaktiven in u¢inkovit pristop
zaposlenih k uvedbi novosti, kar so potrdili odli¢ni rezultati
zunanje presoje in pridobljeni certifikati. Z njimi bomo
svojim kupcem e naprej dokazovali, da sistem kakovosti,
zagotavljanja varnih Zivil in varovanja okolja v podjetju
ustreza veljavnim mednarodnim standardom.
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PERUTNINA PTUJ TOPIKO

AVTOR: PREDRAG BAJI¢ | FOTO: OSEBNI ARHIV

Ovog proleca Perutnina Ptuj Topiko ¢e iznenaditi svoje verne potro$ace necim potpuno interesantnim i korisnim. Prvi
na srpskom trZistu predstavljamo novu liniju pakovanja svezeg pileceg mesa u MAP pakovanju sa Stampanom kolor
Folijom. Nova ambalaZa u vizuelnom smislu predstavlja revoluciju na domacem trZiStu i jasno diferencira proizvode
naSe kompanije u odnosu na svu ostalu konkurenciju. Pored toga, savremeno pakovanje omogucava produzenu
svezinu i duzi rok trajanja u odnosu na podlosku a time i mogucnost Sire distribucije svezih proizvoda Natur linije.

Prve prole¢ne dane Perutnina Ptuj Nakon predstavljanja nove ambalaze potrosade ¢emo iznenaditi Natur Pre-
Topiko je iskoristila za plasman novih ~ ¢emo predstaviti Piknik liniju bez mium linijom pileéeg mesa vrhunskih
proizvoda kod svih kupaca u Srbiji. aditiva i E brojeva. Kao kruna ovogodi-  karakteristika uzgoja.

Nakon inicijalnog pozicioniranja §njih noviteta u maju mesecu najvernije

kre¢emo sa velikom marketingkom
kampanjom ¢iji e cilj biti da $to vedi
broj potrosada u §to kra¢em vremen-
skom periodu sazna za prednosti naseg
MAP pakovanog mesa. U skladu sa
time, pripremili smo dinamican plan
aktivnosti koji ¢e podrazumevati
televizijsko oglasavanje, deavanja na
mestu prodaje i kori$¢enje raspoloZivih
trejd marketinskih alata. Pored tih
klasi¢nih i dobro oprobanih promo-
tivnih aktivnosti, posebna paznja ¢e
biti posveéena savremenim nadinima
digitalne komunikacije — oglasavanje
na najvaznijim dru$tvenim mrezama i
angazovanje najpopularnijih influense-
ra u zemlji, kako bi ispratili rastudi broj
savremenih potro$ac¢a koji se sve vise Perutnina Pt ]_li
o savremenim trendovima u ishrani
informise preko interneta.

INVESTICIJE OD 3 M10. EUR vV BIH

AvVTOR: ALMIR KoDZI¢ | FOTO: ARHIV PERUTNINA PTU)

21.122.03.2018. godine odrzane su press konferencije

u fabrikama Perutnine Ptuj u Srpcu i u Brezi na kojima

je u prisustvu organa vlasti, medija i poslovnih partnera,
direktor Perutnine Ptuj BH, Mladen Andri¢ je prezentirao
nove investicije. U nastojanju da dobije EU broj, kompanija
Perutnina Ptuj je realizirala investicije u proizvodni pogon
u fabrici u Srpeu u vrijednosti 500.000,00 EUR i u novi
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savremeni centralni distributivni cen-
tar u Breziu Vijcdnosti 2,5 mio. EUR.
Centralni distributivni centar u Brezi
su simboli¢nim presjecanjem vrpce
otvorili Premijer Vlade FbiH, Fadil
Novali¢, Predsjednik Uprave Perut-
nine Ptuj, Tibor Simonka, direktor
Perutnine Ptuj BH, Mladen Andri¢

i Nacelnik Opéine Breza, Munib
Zaimovié.

Gast fest

AVTOR: ALMIR HODZIC | FOTO: APRHIV PP

rvi regionalni sajam gastro-
I) nomije i ugostiteljstva u BiH,

GAST FEST, odrzan je 15. do
17. marta u sarajevskom Domu mla-
dih centra Skenderija.Sajam je okupio
50-ak izlagada iz Cetiri zemlje regije,
Bosne i Hercegovine, Hrvatske, Crne
Gore, Srbije, a na sajmu su pred-
stavljeni svi noviteti iz HORECA,
prehrambenog, tehnickog i tekstilnog
sektora koji su isklju¢ivo namijenjeni
ugostiteljima, hotelijerima i someli-
jerima.Na samom sajmu posjetitelje
su imali priliku da vide mnogobrojne
prezentacije izlagaca, cooking show
programe, poznata kuharska lica kao
$to su njemacki kuhar Robert Koch,
Domagoj Zulj i Morana Mija¢ — po-
bjednici najpopularnijeg kulinarskog
showa u Hrvatskoj i okruzenju ,, Tri,

dva, jedan — Kuhaj“ kao i poznato
kulinarsko lice BiIH Adnan Hamzié,

te renomirana bh. imena kulinarstva i
gastronomije.U sklopu organiziranih
cooking show programa Perutnina
Ptuj BH je organizirala i takmicenje
kuhara u pripremi raznih specijaliteta
od piletine, a za najbolje medu njima
je pripremila i posebnu nagradu.
Pobjednik kuharskog takmicenja je
Boris Kredar, predstavnik restorana
»Le Coq« iz Banje Luke, koji je za
$VOj restoran osvojio nagradu »Pun
kamion pile¢eg mesa«. Neposred-

no nakon proglasenja pobjednika,
vlasnik restorana Le Coq iz Banje
Luke, gospodin Goran Kurtinovi¢ je
iza$ao na binu i nakon $to se zahvalio
organizatoru na nagradi, pred svima
se odrekao nagrade u korist narodne
kuhinje centra ,,Mozaik prijateljstva®,
$to je naislo na opste odusevljenje
svih prisutnih.
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POJACANJEPIPO TEAM-A

Njezina specificnost je radno iskustvo na strani marketinga i prodaje, dugo iskustvo u trade

marketingu odnosno unapredenju prodaje i sportski duh.

1"
ajvedi fokus stavljamo na asoritman. S jedne
N strane ¢istimo postojedi, definiramo strategiju
proizvoda za Hrvatsko trziste, s druge pak
strane uvodimo ¢itav niz novih proizvoda: u Slim&Fit

liniju pile¢a $unka s hrenom 2 formata 350g i 800g, u Poli
narezak 150g, cocktail hrenovke, a u segment svjezeg mesa

ulazimo sa Natur puretinom u 5 razli¢itih formata proizvo-
da. Takoder za prolje¢e i ljeto 2018. pripremamo odli¢nu
zabavu uz nase Piknik marinirane pileée i pureée proizvode.
Sve inovacije popratit ¢emo kroz promocije u trgovinama,
branding police, te najave i objave u trade magazinima i na
fb stranici.

POLI PROMOCIJA U HOTELU ESPLANADA

AVTOR: BRANKA SOSTARIE, VODITEL] MARKETINGA V PERUTNINA PTU]J - PIPO CAKOVEC | FOTO: OSEBNI ARHIV

Jubilarna 15. Progressive konferencija odrzana je u Hotelu Esplanada. Istu je posjetilo 120
poslovnih ljudi iz Hrvatskih i regionalnih kompanija, agencija i uglednih ustanova,

erutnina Ptuj Pipo Cakovec se kratko predstavila
P svim okupljenim sudionicima konferencije u jutar-
njim satima na vrlo neobi¢an naéin.
Nakon $to je zavriila prezentacija jednog govornika na
scenu je stupila nova voditeljica marketinga Pipo Cakovec i
kratko pozdravila sve sudionike ispred Perutnine Ptuj Pipo
Cakovec, te pozeljela dugo toplo ljeto i $to bolju sezonu u
retail i Horeca kanalima prodaje te $to vise turista koji ¢e
se najvise veseliti dobro poznatim POLI sendvi¢ima $irom
obale. Dugo ljeto trazi i duge kobasice pa smo odlutili 3 na-
sumice odabrane osobe nagraditi sa POLI dugom 1 metar.
Kada su se otvorila vrata konferencijske dvorane i usle ljup-
ke POLI hostese sa POLI od 1metra krenuo je gromoglasan
pljesak, podrska i svi su sa odu$evljenjem prihvatili ovaj vrlo
neobi¢an poklon koji su kako su nam rekli odlu¢ili podije-
liti sa svojim kolegama u uredu tijekom slijede¢ih par dana.
Obzirom na veli¢inu POLI kobasice bilo je dovoljno i da se
dio ponese kudi obitelji i djeci.
Slike sa konferencije objavili su mnogi na svojim privatnim
fb i instagram stranicama, a nadi ¢e se i u slijede¢em broju
PROGRESSIVE MAGAZINA.
Ovaj tip ne pladenog PR-a i marketinga svakako je dobro-
dosao i jako dobro prihva¢en medu poslovnim ljudima i
javnim osobama pa su se neki poput glumca i fitness trenera
Maria Valentica i osobno javili inspirirani POLI od 1 metra
sa raznim idejama i prijedlozima suradnje.
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POLI ZUR

PARTNERSTVA

AVTOR: SUZANA PETEK | FoTo: ARHIV PERUTNINA PTUJ

N4

uki z Ribi¢em Pepetom so
C ponovno poskrbeli, da je Poli

zur napolnil ptujsko karne-
valsko dvorano. Takoj ob vhodu je
bilo opaziti razko$no PoliDog postajo,
kjer je Stevil¢na, energi¢na Poli ekipa
pripravljala odli¢ne PoliDoge. PoliDog
ni obi¢ajen HotDog, temve¢ kulina-
ri¢na izkusnja s solatkami, zelenjavo in
raznimi omakicami. Ceprav otroci $e
zmeraj najraje izberejo Poli s $trucko
brez prilog. »Ker Poli je zakon!« zak-
ric¢ijo na vsako povprasevanje.

Solar na smuci

AVTOR: SUZANA PETEK | FOTO: ARHIV PERUTNINA PTUJ

sledili Juretu Kosirju in njegovi fantasti¢ni ekipi smu-

carskih uditeljev. Projekt se je pri¢el 21. januarja na VIP
otvoritvi na Krvavcu, naslednji son¢ni dan je sledila Kranjska
Gora, pa Cerkno in nato Vogel, Areh in ledena Rogla. Vsak
dan smo se srecali z novo skupino otrok, med katerimi je bila
vedina taksnih, ki so prvi¢ stopili na smuéi. Ponosni smo na
naso Poli popestritev projekta, saj smo na vsaki lokaciji sredi
smuci$¢a, ob smucarskem centru, postavili vidno in razko$no
PoliDog postajo. Najlazje delo pri postavitvi smo imeli v Kranj-
ski Gori, najve¢ izzivov na Voglu in Krvaveu, kjer je bilo treba
opremo nalagati v gondole, dvigala in nositi po snegu. Bilo je
vredno truda, saj je rumena Poli barva na smucis¢a priklicala se
ved son¢ne energije in zdruzila pripravo malice z navijanjem in
spodbudo otrokom. Prihod Jureta KoSirja je po 12. uri obicaj-
no napovedal la¢ne otroke, ki so z veseljem sedli okrog svojih
smucarskih uciteljev in pojedli PoliDogali celo dva. Veliko
ve¢ otrok se je pri sestavi PoliDoga odlocalo za ve¢ zelenjavnih
prilog, kar ni obicajna praksa. Otroci so se radi pohvalili s svo-
jim smucarskim dnem in se postavili pred fotografski objektiv.
Tekom tedna smo tudi potrdili najljubsi recept za PoliDog za
Jureta Kosirja: $trucka, Poli hrenovka, pesto namaz iz bazilike,
rukola, mozarela, malo koruze in senf.
Dnevno smo smucarske vtise objavili na Facebook strani
Nori na Poli, kjer nas spremlja ve¢ 150.000 uporabnikov.
Projekt pa je bil zelo dobro tudi medijsko podprt.

SPoli ekipo smo vseh 6 dni projekta »Solar na smudi«

Povorka

AVTOR: SUZANA PETEK | FOTO: ARHIV PERUTNINA PTUJ

povorki s svojimi kostumi kokosk in Poli hrenovk.

Skupini kokosk smo letos dodali kostume za otroke
in rejce, ki jih je spremljal traktor. Ker je kljub odli¢ni Poli
hrenovki, $e vedno kraljica Poli, smo na pobudo udelezen-
cev dopolnili skupino s kostumi Poli, ter tako dosegli Se
vedje veselje in ponos v Poli pohodu po ptujskih ulicah.
Nasa skupina je $tela 112 ljudi v maskah in 10 ljudi v orga-
nizacijski ekipi.

I) erutnina Ptyj je je sodelovala na ptujski karnevalski
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TEDENSKIJEDILNIK

ur avnoteienega PI’ Ch[’ anj evanj 4

Avtor: Ana Cvetko, zivilska tehnologinja v Perutnini Ptuj in health coach

maj 2018

Tedenski jedilnik temelji na referencnih vrednostih za vnos hranil in predstavlja primer
uravnoteZene prehrane za zdrave odrasle osebe. Kolicine nas usmerjajo k izboru
posameznih Zivil v okviru polnovredne prehrane, kar pa ne pomeni, da jih moramo
upoStevati tocno do grama natancno, $e vedno nam ostane prostor za individualno
prilagajanje. Pomembno je, da zauZijemo dovolj tekoCine, priblizno 1,5 | na dan, najbolje

vode. UZivanie pijac z dodanim sladkerjem in alkoholnih pijac ni priporotljivo, saj vsebujejo
nepotrebne kalorije in le malo hranljivih snovi, prav tako pa Skodujejo zdravju. Priparotlivo je izbirati ¢im bolj
lokalno pridelana Zivila ter predvsem sezonsko sadje in zelenjavo.

LAJTRK
2 kosa (100 g) ¢rnega kruha
4 rezine (50 g) Slim & Fit
pis¢angjih prsi's poprom
2 rezini sira

paprika

MALICA
1 (200 g) navadni jogurt
1 jabolko

KOSILO

Rizota z zelenjavo (180
gkuhanegarizaz200g
kuhane zelenjave in Zlicko

olja)

MALICA

1 pomaranca
2 kosa polnozrnatega kruha
(100 g) z maslom (30 g)

VECERJA

Pelen puranyji file (100
g) na solatnem krozniku
(200 g) zatinjen z dvema
zickama olj¢nega olja in

kisom

30

LAJTRK
4 velike zlice (80 g) ovse-
nih kosmicev
1 (200 g) navadni jogurt
1 banana

MALICA

1 jabolko
1 kos kruha

4 zlice (50 g) puste skute

KOSILO
3 fit nabodalca
4 velike zlice ajdove kase
(180 g) z gobicami
Skleda solate

MALICA

2 polnozrnata keksa
3 klementine

VECERJA

Topli sendvi¢ (2 rezini pol-
nozrnatega toasta, 4 rezine
poli light, rezina sira)
Sveza zelenjava

IAJTRK
2 dcl posnetega mleka, 4

zlice koruznih kosmicev
brez dodanega sladkorja

1 skodelica borovnic

MALICA
2 kivija, 1 kos rzenega

kruha

K0SILO
Pis¢angji kebab (100 g) v
tortilji s svezo zelenjavo
(paprika, paradiznik, koru-
za), rde¢im fizolom, Zlico
kisle smetane in rezino

avokada, Skleda solate

MALICA

1 hruska
1 zlica le$nikov

VECERJA
Zelenjavna juha, 1 zemlja,
Sardine v olju 4 kosi (odlito
in odteceno olje)
Sveza zelenjava

LAJTRK
2 kosa kruha (100 g) z

maslom in marmelado
(70% sadni delez), 1
skodelica jagod

MALICA

Granatno jabolko, 1 kos
ajdovega kruha z orehi

K0SILO

Grska solata s feta sirom, 2
pis¢an¢ja raznjica, 3 velike
zlice kuskusa

MALICA

1 grenivka
1 zlica mandljev

VECERJA

Hot dog s Poli hrenovko in
gorcico
Sveza zelenjava
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IAJTRK

1 (200 g) navadni jogurt,
6 zlic (80 g) muslijev brez
dodanega sladkorja

1 skodelica malin

MALICA
Bela kava (2 dcl mleka), 1

makova $trucka

KOSILO
File lososa, 2 lon¢ka
kuhane $pinace s
krompirjem

MALICA
100 g grozdja

VECERJA

Motovilec z 2 jajcema, 2

kosa kruha

LIAJTRK

2 kosa (100 g) kruha
4 rezine (50 g) Slim & Fit
dimljenih pis¢an¢jih prsi
2 rezini sira,
Svezi paradiznik

MALICA

1 rezina ananasa
4 ko$eki prepecenca

K0SILO

Testenine z zelenjavno
omako in zlicko
parmezana
1 skodelica rdece pese

MALICA
1 jabolko

1 kos kruha s sirnim
namazom

VECERJA
Pis¢anéja obara z zli¢niki
in kuhano zelenjavo

Sk & it
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Dimljene pide;
Rk b i

IAJTRK

2 kosa kruha z zli¢ko masla
in medom
1,5 dcl sveze stisnjenega
pomaran¢nega soka

MALICA

1 kos jabol¢nega zavitka

VECERJA

Skleda mesane solate z
jogurtovim prelivom
2 kosa popecenega kruha

MALICA

1 rezina melone

5 polovi¢k orehovih jedrc

KOSILO

Goveja juha z rezanci
Peceno bedro (brez koze)
3 srednje veliki peceni
krompirji zabeljen z zlicko
olja
2 lonc¢ka kuhanega kislega
zelja

it
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Ptui, 2- juni} 2018

Al inclusive - Celovita ponudba za vse udelezence
Poli snack maraton (2 km) Poli Windstopper brezrokavnik
Mini Poli maraton (21,2 km) Kulinaricne dobrote v Sotoru
Maxi Poli maraton (52 km) po zakljucku prevoienih prog

Otrodki animacijski program
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